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《 概 要 》 

食品や微生物などの試料を凍結後に真空下で乾燥する装置（フリーズドライ）。真空下により低温で

の乾燥が可能となり、熱による風味、外観、栄養・機能性成分、酵素活性などを変化させずに試料を

乾燥できる。食品/微生物の乾燥粉末化や成分分析の前処理に使用する。 

 

《 装置外観 》              《 仕 様 》 

 

 

《 用途例 》 

・凍結乾燥（フリーズドライ）商品の試作開発 

・栄養・機能性成分分析の前処理 

 

・除湿量：３L/回 

・到達真空度：10Pa 以下 

・乾燥棚：W240mm×D240mm ３段 

・トラップ冷却温度：-80℃ 

・昇温時棚温度調節範囲：10～30℃ 

（プログラム制御可能） 

・少量試料対応ユニット有 

    
地場素材を使用したフリーズドライ製品試作 

 

地場素材の栄養・機能性成分分析 


